
Val di Cornia Rosso o Rosso
della Val di Cornia  DOCG

Clicca qui per il disciplinare completo

Firenze
Zona di produzione:
province di Livorno e Pisa.

Approvato DOCG con 
DM 18.11. 2011

Composizione ampelografica:
Sangiovese: min. 40% 
Cabernet Sauvignon e/o Merlot: max 60%. 
Altre uve autorizzate (escluso Aleatico) max 20%.

Tipologie:
Val di Cornia Rosso DOCG
Val di Cornia Rosso Riserva DOCG.

i vini della Val di Cornia Rosso  DOCG non possono essere
immessi al consumo prima del 1° maggio del secondo anno
successivo alla vendemmia. Quelli con la menzione Riserva prima
del 1° gennaio del terzo anno successivo alla vendemmia, con
affinamento obbligatorio minimo di 18 mesi in contenitori di
rovere e di 6 mesi in bottiglia.

http://catalogoviti.politicheagricole.it/scheda_denom.php?t=dsc&q=1067

