Roero DOCG

Approvato DOCG con DI 07.12.2004.

Zona di produzione:
Provincia di Cuneo.

Torino
Tipologie: L
Vini rossi: ®
Roero
Roero riserva

Vini bianchi:

Roero o Roero Arneis;

Roero riserva o Roero Arneis riserva

Roero spumante o Roero Arneis spumante.

Possibile I'aggiunta di Menzioni Geografiche Aggiuntive.

Composizione ampelografica:
Vini rossi: Nebbiolo min 95%.
Vini bianchi: Arneis min 95%.

Il Roero Arneis con MGA deve avere un affinamento minimo
di 16 mesi.

Il Roero Rosso deve avere un affinamento minimo di 20
mesi cui almeno 6 in legno. Per il Roero Rosso Riserva sono
32 mesi di cui almeno 6 in legno.

Dal 1 novembre successivo alla vendemmia.

Clicca qui per il disciplinare completo o s



https://www.valoritalia.it/wp-content/uploads/2018/05/DOCG_Roero__Decreto_del_13_luglio2018_di_autorizzazione_all__etichettatura_transitoria.pdf

