
Offida DOCG

Clicca qui per il disciplinare completo

Ancona

Zona di produzione:
provincia di Ascoli Piceno e Fermo.

Approvato DOCG con  
DM 15.06.2011

Composizione ampelografica:
Offida Rosso: Montepulciano min. 85%
Altre uve autorizzate a bacca rossa non aromatiche max 15%
Offida Pecorino e Offida Passerina: dette uve min. 85%
Altre uve autorizzate a bacca bianca non aromatiche max 15%

Offida Rosso invecchiamento obbligatorio di 24 mesi
complessivi di cui 12 mesi in legno più 3 mesi di affinamento
in bottiglia dal 1° novembre dell'anno del raccolto.
L'immissione al consumo per le tipologie bianche deve
avvenire dopo il 1° marzo dell'anno successivo a quello della
vendemmia

Tipologie:
Offida Rosso
Offida Pecorino
Offida Passerina.

https://www.valoritalia.it/wp-content/uploads/2022/10/Offida-1.pdf

