
Il periodo di affinamento minimo è di:
Nizza e Nizza “vigna” 18 mesi di cui almeno 6 in legno (dal 1°
gennaio dell’anno successivo alla vendemmia )
Nizza Riserva  Nizza “vigna” Riserva 30 maesi di cui almeno 12 in
legno (dal 1° gennaio  dell’anno successivo alla vendemmia).

Nizza DOCG

Clicca qui per il disciplinare completo

Torino

Zona di produzione:
provincia di Asti.

Approvato DOCG Provv. Prot. 85456 del
19.11.2014

Composizione ampelografica:
Barbera 100%.

Tipologie:
Nizza
Nizza “vigna”
Nizza Riserva
Nizza “vigna” Riserva.

https://www.valoritalia.it/wp-content/uploads/2022/10/Gavi-o-Cortese-di-Gavi.pdf

