Morellino di
Scansano DOCG

Approvato DOCG con

DM 14.11.2006 :
Firenze

Zona di produzione:
provincia di Grosseto.

Tipologie: .

Morellino di Scansano
Morellino di Scansano Riserva.

Composizione ampelografica:
Sangiovese min. 85%
AAltre uve autorizzate non aromatiche max 15%

Il Morellino di Scansano puo essere immesso al consumo solo

dopo il 1 marzo successivo alla vendemmia.

Il Morellino di Scansano Riserva deve avere un affinamento di
almeno 2 anni di cui almeno 1 in legno a decorrere dal 1

gennaio successivo alla vendemmia.

Clicca qui per il disciplinare completo

FISAR

ROMA E CASTELLI ROMANI



https://www.valoritalia.it/wp-content/uploads/2022/10/Morellino-di-Scansano-1.pdf

