
Franciacorta DOCG

Clicca qui per il disciplinare completo

Milano

Zona di produzione:
provincia di Brescia.

Approvato DOCG con DM 01.09.1995

Composizione ampelografica:
Chardonnay e/o Pinot nero. Pinot bianco max 50% 
Erbamat max 10%.
Franciacorta” Rosé: Chardonnay max 65%; Pinot nero min. 35%
Pinot bianco max 50%  Erbamat max 10%
Franciacorta” Satèn: Chardonnay min 50%. Pinot bianco max 50%.

Il periodo di permanenza sulle fecce minimo:
Franciacorta 18;
Franciacorta Rosé, Franciacorta Satèn 24;
Franciacorta millesimato, Franciacorta Rosé millesimato,
Franciacorta Satèn millesimato 30;
Franciacorta riserva, Franciacorta Rosé riserva, 
Franciacorta Satèn riserva 60.

Tipologie:
Franciacorta;
Franciacorta Satèn;
Franciacorta Rosé.

Il Franciacorta Satèn può essere prodotto solo nella
tipologia Brut

https://www.valoritalia.it/wp-content/uploads/2024/06/Disciplinare-Franciacorta-2024.pdf

