
Castelli di Jesi Verdicchio
Riserva DOCG

Clicca qui per il disciplinare completo

Ancona

Zona di produzione:
provincia di Ancona e Macerata.

Approvato DOCG con  
DM 18.02.2010.

Composizione ampelografica:
Verdicchio min 85%
Altre uve autorizzate max 15%.

Il vino prima di essere immesso al consumo deve essere
sottoposto ad un periodo d'invecchiamento di almeno 18
mesi di cui almeno 6 in bottiglia. Il periodo d'invecchiamento
decorre dal 1° dicembre dell'anno di produzione delle uve.

Tipologie:
Castelli di Jesi Verdicchio Riserva  DOCG.
Castelli di Jesi Verdicchio Riserva  Classico DOCG.

https://www.valoritalia.it/wp-content/uploads/2022/10/Castelli-di-Jesi-Verdicchio-Riserva.pdf

