
Castel Del Monte
Bombino Nero DOCG

Clicca qui per il disciplinare completo

Bari
Zona di produzione:
provincia di Bari e 
Barletta-Andria-Trani.

Approvato DOCG con  
DM 04.10.2011

Composizione ampelografica:
Bombino Nero min 90%
Altre uve autorizzate max 10%.

Il vino a denominazione di origine controllata e garantita
“Castel del Monte Bombino Nero”, all'atto dell'immissione al
consumo, deve rispondere alle seguenti caratteristiche: -
colore: rosato più o meno intenso; - odore: caratteristico,
delicato, fruttato; - sapore: asciutto, armonico; - titolo
alcolometrico volumico totale minimo: 12,00% vol; - acidità
totale minima: 4,5 g/l; - estratto non riduttore minimo: 16,0
g/l; - zucchero riduttore residuo non superiore a 10,0 g/l.

Tipologie:
Castel Del Monte Bombino Nero DOCG.
(Rosato)

https://www.valoritalia.it/wp-content/uploads/2022/10/Castel-del-Monte-Bombino-Nero.pdf

