Barbera d'Asti
DOCG

Approvato DOCG con DM 08.07.2008.

Zona di produzione:
Province di Alessandria ed

Asti. e
Torino

Composizione ampelografica:
Barbera: minimo 90% .

Tipologie:

Barbera d'Asti

Barbera d'Asti Riserva

Barbera d'Asti sottozona Tinella e Colli Astiani o Astiano
anche con menzione “vigna”.

Il Barbera d'Asti deve avere almeno 4 mesi di affinamento,
La Barbera d’Asti Superiore almeno 14 mesi di cui almeno 6
in botti di rovere di qualsiasi dimensione.

Dal 1 novembre successivo alla vendemmia.

Clicca qui per il disciplinare completo| — fomsoommomw



https://www.valoritalia.it/wp-content/uploads/2022/10/Barbera-d-Asti.pdf

