
Amarone della Valpolicella
DOCG

Clicca qui per il disciplinare completo

Venezia

Zona di produzione:
provincia di Verona.

Approvato DOCG con DM 30/11/2011

Composizione ampelografica:
Corvina Veronese (Cruina) e/o Corvinone dal 45% al 95 %
Rondinella dal 5% al 30%
Altre uve autorizzate max 25%

Le uve messe ad appassire per ottenere i vini “Amarone della
Valpolicella” non possono essere vinificate prima del 1° dicembre.
Periodo di invecchiamento minimo: 2 anni a partire da 1 gennaio
dell’anno seguente la vendemmia. Per il Riserva 4 anni a partire dal
1 novembre dell’anno successivo alla vendemmia.

Tipologie:
Amarone della Valpolicella
Amarone della Valpolicella Classico
Amarone della Valpolicella Valpantena
Anche Riserva.

https://www.certifico.com/component/attachments/download/15342

