
La produzione dello spumante può essere effettuata con il metodo
della fermentazione naturale in autoclave o in bottiglia.
Il processo di lavorazione per la presa di spuma  non può avere
una durata inferiore a mesi 1 compreso il periodo di affinamento
in bottiglia.
L’appassimento delle uve destinate alla produzione  passito può
essere condotto sulla pianta e/o in ambienti adatti.

Brachetto d’Acqui o  
Acqui DOCG

Clicca qui per il disciplinare completo

Torino
Zona di produzione:
province di Asti ed Alessandria.

Approvato DOCG con DM 24.04.1996

Composizione ampelografica:
Brachetto: min. 97%
Vitigni idonei alla coltivazione in Piemonte : max 3%.

Tipologie:
Brachetto d’Acqui o Acqui
Brachetto d’Acqui o Acqui Spumante 
Brachetto d’Acqui o Acqui Passito

https://www.valoritalia.it/wp-content/uploads/2022/10/Brachetto-d-Acqui-o-Acqui.pdf

