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Com’era Montalcino prima del Brunello

N

“Il Brunello & come il tweed: non siamo mai stati di meda sempre un grande classico”. La citaz|
e di Francesca Colombig@iinelli, storica Signora del Brunel e rappresenta una bellissima descrizi
di una delle eccellenze enologiche d’ltalia, ch@ saccontata a “Montalcino prima del Brunell
il seminariodegustazione e mostra fotografica che si td 26 ottobre allo Sheraton Roma H« grazie
alla Fisar Roma, a Castelli Romani e alla presein&efano Cinelli Colombini, proprietaric

amministrator della Fattoria dei Barbi a Montalcino
La serata e stata organizzata per approfondirerascenzinon solo del vino ma anche del territoric
Montalcino, un luogo storicamente importante malthsubito nella sua evoluzione molte “tempes
ha visto da vicino la miseria e I'abbandono, parddentare oggi il Comune forse piu ricco de
Provinciadi Siena. Da tappa importante nei viaggi tra nosdi@ Europa, Montalcino negli anni ¢
ritrovato ad essere un borgo sperduto nella cangpgptana, dovendo reinventare una produ:
vinicola potendo confidare su una tradizione chHe sopochi, pocissimi, riuscirono a interpretar
Fattoria dei Barbi, a Montalcino dal 1352, € frasfile la voce narrante di Stefano Cinelli Colom
sapra guidare i presenti al semin-degustazione in questa emozionante epopea chertasopit
Brunello di Montalino ad essere uno dei vini rossi piu importantirdehdo. N

La serata (inizio alle ore 20), sara diversa dafiasica degustazione. Il vino sara al centro r
racconto sara di ampie vedute e accompagnato daasiaa fotografica con immagini storicdi
Montalcino raccolte negli anni dalla famiglia Colomi. A dettare i tempi degli interventi e gli agga
dei vini sara Stefano Tesi, giornalista e profondnoscitore di Montalcino, mentre la degustazi
vera e propria vedra protagonisti i segueini di Fattoria dei Barbi: Brusco dei Barbi IGT Tasa
Rosso 2016, Rosso di Montalcino DOC 2017, Brurdillglontalcino DOCG 2013, Brunello
Montalcino DOCG 2013 “Vigna del Fiore” e BrunelloMontalcino DOCG 2006 Risen
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La Delegazione Fisar Roma e Castelli Romani apneucograndissimo appuntamento il calendario
delle degustazioni 2018-2019, che vedranno poagutisti ancora la Toscana, con il Morellino di
Scansano, ma anche I'Oltrepo Pavese, I’Amarona d&llpolicella, i giovani produttori di tutta Italie
tanti altri vini e territori con cadenza mensileig3ti appuntamenti sono aperti a tutti gli inteaéssu
prenotazione e fino a esaurimento posti. Per @aelel 26 ottobre con Fattoria dei Barbi il casti
20 euro per i soci Fisar e di 25 per i non soadi.iRermazioni e prenotazioni sul calendario gefeeea
sul seminario-degustazione di venerdi 26 ottobpaigi scrivere anfo@fisar-roma.it visitare il

sito www.fisar-roma.ito chiamare il 338 4141370.
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