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Nel fine settimana scorso la cerimonia di consegna degli attestati di primo livello

Corsi della Fisar, un successo

Le lezioni per diventare sommelier hanno avuto luogo all’ex Cantina sperimentale

ncora un corso per
diventare somme-
lier professioni-
sta, ancora Velletriei Ca-
stelli Romani protagoni-
sti dell’approfondimento
e della formazione a cura
della Fisar (Federazione
italiana sommelier alber-
gatori e ristoratori). Si e
tenuta la scorsa settima-
nalacenadiconsegnade-
gli attestati di primo li-
vellodel percorso Fisar, la
terza a Velletri dove or-
mai i corsi della Federa-
zlone sono una costantee
dove, infatti, e gia previ-
sta la partenza di una
nuova classe a settembre
pProssimo.

In questa occasione han-
no superato la prova in
aula, presso la sede Crea
di Velletri (ex Cantina
sperimentale) 17 appas-
sionati: Sandro Astolfi,

Scarnicchia, Danilo
Sciarra, Francesco Scla-

Claudia Biagi, Cristina fani, Elena Sichi, Leonar-
Cedroni, 1- do Sichi e
voDe San- |n 17 hanno Alessan-
ctis, Mat- dra Tabo-
teo Di Car- superato la prova lacci.

lo, Marco pella sede Crea Chi per
Fabiano, Semp]ice

Alina Gherasim, Giorgia curiosita. chi con lo sti-
Gomez, Paolo Maggiore, molo di una forte passio-

Daniele Magrini, Natalia ne, chi ancora per lavoro

comunque tutti molto
motivati. Continua tra
I’altro I’allargamento
della convergenza verso
Velletri, in questo corso
infatti sono numerose le
persone provenienti dai
paesilimitrofi,daLariano
come da Frascati, Nemi e

. Albano.

Anche per questo la cena
sie svoltainunristorante
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di Rocca di Papa, con un
menu a base di pesce di
ottima fattura, accompa-
gnato dai vini dell’Ivo’s
bar Enoteca di via dei La-
ghi che hanno spaziato
dal rosecco alla Ribolla
Gialla, passando per il
Soave eil Riesling. Soddi-
sfatti gli “studenti” cosi

come il delegato della Fi-
sar di Roma e Castelli ro-

mani Filippo Terenzi, in-
tervenuto per l’occasio-
ne, e il responsabile dei
corsidi Velletri Paolo Pie-

tromarchi. Prosegue
quindi a gonfie vele I’im-
pegno per formare nuovi
sommelier sul territorio,
nella speranza che con il

tempo si vedano anche

effetti positivi perinostri
vini. E tra ’altro in prepa-

razione un nuovo corso di
Primo livello anche ad
Anzio con inizio il 22 ot-
tobre, sempre a cura della
Fisar Roma e Castelli ro-
mani, cosi da coprire tut-
to il territorio della pro-
vincia a sud della Capita-
le. Per qualsiasi informa-

‘zZione si puo scrivere a

corsopersommelier@g-
mail.com.



